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DUONOS IR PYRAGO GAMINIY KEPEJO

Pavadinimas

DUONOS IR PYRAGO GAMINIU KEPEJO

Tema

»ausainiy gaminimas“

Klasés lygis

Valstybinis kodas 2101313 Modulio LTKS lygis I

Trukmé

Apimtis mokymosi kreditais 5

UzZdaviniai

Parinkti ir paruosti zaliavas sausainiams gaminti. Atlikti zaliavy paruoSimo
technologines operacijas. Atlikti skyriaus pabaigoje esantj testa

Pedagoginiai metodai

Informacijos paieska, rinkimas ir sisteminimas, grupinis dabas (Powerpoint

pristatymo parengimas), darbo pristatymas, diskusijos, darby jvertinimas.

Struktira

Profesinio mokymo programoje 30 proc. teoriniy pamoky ir 70 proc. praktika.

1. Webinaras Moodle. Temos pristatymas, paaiskinimas

2. Jrankis ,,Pasirinkimas‘ Vyksta pasiskirstymas j grupes ir temy

pasirinkimas Moodle aplinkoje.

3. Savarankiskas darbas, informacijos paieska, rinkimas, apdorojimas.

4. Pristatymo parengimas (Powerpoint, Prezi).

5. Irankis ,,Duomeny bazé* Informacijos jkélimas.

6. Testas - skyriaus pabaigoje.

7. Webinaras. Darby pristatymas (pristato grupé ar jos atstovas).

8. Irankis ,,Atsliepimas®. Darby jvertinimas (mokiniai ir mokytojas).
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9. Galutinis jvertinimas. Jrankis ,,Ataskaitos

10. Apibudinti sausainiy asortimenta.

11. Saugiai dirbti sausainiy gaminimo jrenginiais ir jrankiais, laikantis geros higienos
praktikos taisykliy.

12. UzmaiS$yti sausainiy tesla.

13. Formuoti, apipavidalinti sausainius prie$ kepant.

14. Kepti, apipavidalinti iSkeptus sausainius ir juos paruosti realizavimui.

15. Nustatyti sausainiy, pusgaminiy ir jy teslos kokybe¢ pagal nurodytus kokybés
rodiklius.

MedZziagos/Istekiai

» Kompiuteriai (ir kiti mobiliis jrenginiai) su integruota Windows operacine

sistema, Moodle aplinka.

Duonos ir pyrago gaminiy moduliné profesinio mokymo programa

. Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis

. Testas turimiems gebéjimams vertinti

. Geros higienos praktikos taisyklés

. Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
. Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo
instrukcijos

. Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

. Vadovéliai ir kita metodiné medziaga

. Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti,

pristatyti
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Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir
hlglenal palaikyti

ISankstiniai Mokéjimas dirbti savarankiskai, greita orientacija, darbas su kompiuteriu.
reikalavimai

Veiklos ir vykdymo Webinaro metu mokytojas pristato tema, paaiskina, kur rasti

eiga

informacijg mokymuisi Moodle aplinkoje, kurse .

2. Mokytojas paskelbia temas ir grupes savarankiskai veiklai (jrankis

,,Pasirinkimas*)

3. Irankis ,,Pasirinkimas“ Vyksta mokiniy pasiskirstymas j grupes ir

temy pasirinkimas Moodle aplinkoje iki nurodytos datos.

4. Savarankiskas darbas, informacijos paieska, rinkimas, apdorojimas.

Mokiniai komunikuoja per ,,Diskusijas® ar siunéia laiSkus vieni

kitiems ir mokytojui.

5. Mokiniai rengia temos pristatymg (Powerpoint, Prezi) ne maziau 10

skaidriy.

6. Irankis ,,Duomeny bazé* Informacijos jkélimas. Nurodomas laikas —

iki kada turi bati jkelta.

7. Webinaras. Mokiniai pristato savo darbus (pristato grupé ar jos

atstovas).

8. Darbas maisto ruo$imo laboratorijoje.
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9. Testas (skyriaus pabaigoje).

10. Irankis ,,Apklausa‘“. Darby jvertinimas (mokiniai ir mokytojas

UZduo¢iy vertinimas /
Ivertinimas

Bendras skyriaus/temos jvertinimas: 40% testo rezultatai, 60% pasirinktos

temos atlikimas ir pristatymas.

Plétra/Pritaikymas

Receptiira iSbandoma per grupés praktinius uzsiémimus .

Papildomos pastabos

Isivertindami savo grupés veikla, mokiniai reitinguoja grupelés narius pagal

jdétg indélj j bendra darbg (Reitingavimas — jrankis ,,Apklausa‘)

Priedai / Nuorodos

Nuorodos j Youtube, kur yra jkelti mokomieji filmukai, kurie papildo renkama

informacija




